Питання з курсу 

„Товарознавча експертиза   продовольчих товарів”

спец. 7.050301 “Товарознавство та комерційна діяльність”

на 2006-2007 навчальний рік

1. Поняття якості і кількості. Фактори впливу.

2. Експертиза якості та кількості товарів.

3. Перевірка товарів за кількістю, якістю та комплексністю.

4. Порядок складання комерційного акту.

5. Підготовчий етап експертизи товарів.

6. Основний етап експертизи товарів.

7. Заключний етап експертизи товарів.

8. Основні супровідні документи.

9. Підстави для проведення судних товарознавчих експертиз.

10. Зміст постанови при проведенні експертизи судово-слідчими органами.

11. Права і обов'язки експертів.

12. Спеціальні терміни, що використовують при проведенні товарознавчих експертиз.

13. Обов'язки експерта в судово-слідчих експертизах.

14. Перелік і зміст документів, які додаються до акта експертизи.

15. Замовники експертизи.

16. Експертизи, що  призначають судово-слідчими органами.

17. Місце і терміни приймання товарів за якістю.

18. Форми складання актів експертизи.

19. Основні етапи проведення експертиз.

20. Права і обов'язки експертів, що проводять експертизу за заявками судових і слідчих органів.

21. Види експертиз товарів.

22. Методи визначення якості товарів.

23. Завдання, які можуть бути поставлені перед експертом.

24. Підстави для призначення експертизи.

25. Функції торгово-промислової палати України.

26. Завдання експертизи, що призначаються судово-слідчими органами.

27. Обов'язкові вимоги до складання висновку експерта у товарознавчих експертизах, що призначаються судово-слідчими органами.

28. Експертні організації України.

29. Особливості експертизи крупи та борошна.

30. Особливості експертизи макаронних виробів.

31. Особливості експертизи хлібобулочних виробів

32. Особливості експертизи сухарних та бараночних  виробів.

33. Особливості експертизи фруктово-ягідних кондитерських виробів.

34. Особливості експертизи борошняних кондитерських виробів.

35. Особливості експертизи шоколаду та какао-порошку.

36. Особливості експертизи цукеркових кондитерських виробів.

37. Особливості експертизи карамельних кондитерських виробів. 

38. Особливості експертизи чаю та кави.

39. Особливості експертизи безалкогольних напоїв.

40. Особливості експертизи м’яса та субпродуктів.

41. Особливості експертизи лікеро-горілчаних напоїв.

42. Особливості експертизи м’ясних консервів.

43. Особливості експертизи м’ясокопченостей.

44. Особливості експертизи ковбасних виробів.

45. Особливості експертизи мороженої риби.

46. Особливості експертизи маргарину.

47. Особливості експертизи рибних консервів.

48. Особливості експертизи нерибних продуктів моря.

49. Особливості експертизи морозива.

50. Особливості експертизи сичугових сирів.

51. Особливості експертизи рослинної олії.

52. Особливості експертизи свіжих та перероблених грибів.
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