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ТЕМАТИЧНИЙ ПЛАН КУРСУ«ЕКСПЕРТИЗА ЯКОСТІ НАДАННЯ ПОСЛУГ»
Напрям підготовки: 140101«ГОТЕЛЬНО-РЕСТОРАННА СПРАВА» (6.140101-Д-09) денна форма навчання ІІІкурс  ІІ  семестр
	Тема
	Усього
год.
	Аудиторні

заняття, год.
	СРС, год.
	КСР, год
	Форма контр. СРС

	
	
	лек​ції
	практичні
	
	
	

	Тема 1.Концептуальні засади експертизиякостінаданняпослуг
	4
	2
	
	2
	
	С, НП, О

	Тема 2. Якістьпродовольчоїсировини, напівфабрикатів і готовоїпродукції
	8
	2
	2
	4
	
	С, НП, О

	Тема 3.Органолептичнаоцінкаякостіпродовольчоїсировини, напівфабрикатів і готовоїпродукції
	8
	2
	2
	4
	
	С, НП, О

	Рубіжний контроль
	2
	
	
	
	2
	ПО

	Тема 4. Загальні та спеціальні методи експертизи продовольчої сировини, напівфабрикатів і готової продукції

	16
	4
	4
	4
	
	С, ІЗ, Т

	Тема 5. Експертиза безпеки продовольчої сировини, напівфабрикатів і готової продукції


	10
	2
	4
	4
	
	СВ,Т,ІЗ

	Тема 6.Фальсифікаціяхарчовихпродуктів

	8
	2
	2
	4
	
	СВ,Т,ІЗ

	Підсумковий модульний контроль
	2
	
	
	
	2
	ПО

	Підсумковий контроль
	
	
	
	
	
	Залік

	Разом:
	54/1,5
	14
	14
	22
	4
	


Примітка:Т – тестування, О – опитування, С – співбесіда, СВ – ситуаційнівправи, ПР –письмове опитування,НП – науковіповідомлення,ІЗ – індивідуальнезавдання
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