ЗАТВЕРДЖЕНО

                                                                                                                                                                                          на засіданні кафедри 30.08.2010
                                                                                                                                                                                                        протокол  №1

 ТЕМАТИЧНИЙ ПЛАН 

з курсу  "Харчова хімія" для студентів 1 курсу денної форми навчання , освітньо-кваліфікаційного рівня «бакалавр», галузі знань 1401 «Сфера обслуговування» напрям підготовки 140101 «Готельно-ресторанна справа 
 на 2010 – 2011  навчальний рік

	№з\п
	ТЕМА
	Всього
	Лекції
	Лабораторні заняття
	Самост. робота
	Види аудиторної роботи
	МК
	Форми контролю

	1
	2
	
	3
	4
	5
	6
	
	7

	1
	Основні поняття і закони хімії
	6
	2
	2


	2
	
	
	ЗЛР, УО

	2
	Будова атомів. Періодична система елементів
	6
	2
	2


	2
	
	
	ЗЛР, УО

	3
	Хімічний зв'язок та будова речовини
	4
	2
	
	2
	
	
	ЗЛР, УО

	4
	Класи неорганічних сполук. Комплексні сполуки
	6
	2
	2
	2
	
	
	УО, АКР, ЗЛР, КТ

	5
	Розчини. Теорія електролітичної дисоціації
	6
	2
	2


	2
	
	
	ЗЛР, УО

	6
	Окисно – відновні реакції
	6
	2
	2


	2
	
	
	ЗЛР, УО

	7
	Основи якісного аналізу
	9
	1
	2
	6
	
	
	УО, АКР, ЗЛР

	8
	Елементи VII групи та їх сполуки
	5
	
	
	5
	
	
	ЗЛР, УО

	9
	Елементи VI  групи та їх сполуки
	5
	
	
	5
	
	
	УО, Т

	10
	Елементи V  групи та їх сполуки
	5
	
	
	5
	
	
	УО, КТ

	11
	Елементи IV і ІІІ  груп та їх сполуки
	5
	
	
	5
	
	
	УО, Т

	12
	Елементи I   та ІІ  груп  та їх сполуки
	5
	
	
	5
	
	
	УО, Т

	13
	Елементи VIІІ  групи. Загальний  огляд S-, p-,  d-,   f- елементів
	5
	
	
	5
	
	
	ОРП, КТ

	14
	Основи кількісного аналізу
	11
	1
	2
	8
	
	
	АКР, Т

	15
	Предмет і основні поняття органічної хімії
	4
	1
	
	3
	
	
	УО, КТ

	16
	Алкани (насичені вуглеводні)
	4
	1
	
	3
	
	
	УО, ЗЛР

	17
	Алкени (ненасичені вуглеводні)
	8
	
	4
	4
	
	
	УО, ЗЛР

	18
	Арени (ароматичні вуглеводні)
	6
	
	
	6
	
	
	ОРП, Т

	19
	Спирти, ефіри, феноли
	6
	2
	2
	2
	
	
	УО, ЗЛР

	20
	Альдегіди та кетони
	4
	
	
	4
	
	
	УО, ЗЛР

	21
	Карбонові кислоти та їх похідні
	6
	2
	2
	2
	
	
	УО, АКР

	22
	Структура та хімічний склад живих організмів
	8
	2
	
	6
	
	
	УО, ОРП

	23
	Ліпіди та їх обмін
	10
	2
	2
	6
	
	
	УО, ЗЛР

	24
	Вуглеводи та їх обмін
	10
	2
	2
	6
	
	
	УО, ЗЛР

	25
	Білки та їх обмін
	10
	2
	2
	6
	
	
	УО, ЗЛР

	
	Модульний контроль
	2
	
	
	
	
	2
	КТ, Т

	
	Підсумковий контроль
	
	
	
	
	
	
	Іспит

	
	Всього
	162
	28
	28
	104
	
	2
	



Примітка, ЗЛР – захист лабораторної роботи,

   АКР – аудиторна контрольна робота,

    Т – тестування,

    КТ - комп'ютерне тестування,

    УО – усне опитування,

    ОРП – обговорення реферативних повідомлень.
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	№з\п
	ТЕМА
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	Лабораторні заняття
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	1
	2
	
	3
	4
	5
	6
	
	7

	1
	Хімія харчових речовин
	9
	2
	
	7
	
	
	ВТО

	2
	Білкові речовини
	13
	2
	4
8
	8
	
	
	УО

	3
	Харчові вуглеводи
	13
	2
	4
	8
	
	
	ТК

	4
	Оксигеновмісні органічні сполуки харчових продуктів
	13
	2
	4
	8
	
	
	ТК

	5
	Харчові кислоти
	20
	4
	4
	12
	
	
	ЗЛР

	6
	Ліпіди (жири та олії)
	13
	2
	4
	8
	
	
	ТК

	7
	Гетероциклічні сполуки як складові частини амінокислот, вітамінів та харчових добавок
	9
	2
	
	8
	
	
	УО

	8
	Вітаміни
	13
	2
	4
	8
	
	
	ЗЛР

	9
	Ферменти
	13
	2
	4
	8
	
	
	УО

	10
	Мінеральні речовини, їх роль у харчуванні
	12
	2
	4
	8
	
	
	ЗЛР

	11
	Вода в харчових продуктах, водні розчини
	20
	4
	4
	12
	
	
	ТК

	12
	Поняття про харчові добавки та забруднювачі продуктів
	8
	2
	
	8
	
	
	ТК

	
	Модульний контроль
	2
	
	
	
	
	2
	КТ

	
	Підсумковий контроль
	
	
	
	
	
	
	Іспит

	
	Всього
	162
	28
	28
	104
	
	2
	


Примітка: ВТО – вхідний тестовий контроль.
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